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12 - Wézek z prowadnicami na pojemniki GN 1/1 wykonany ze stali kwasoodpornej w gatunku (AISI 304, 1.4301), kétka podgumowywane z odbojnikami i blokadami, prowadnice na pojemniki GN 1/1 w odstepach co 110 mm, pojemnos¢ 13 GN1/1 o wysokosci ponizej 100 mm

13 - Piec konwekcyjno-parowy elektryczny 6xGN1/1 z siedmioma trybami pracy: mieso, dréb, ryba, dodatki, potrawy z jajek, wypieki, regeneracja. Wyposazony w opatentowang technologie rozprowadzania energii w komorze roboczej, mozliwo$¢ przyrzadzania zatadunkéw mieszanych z nadzorem pojedynczych pétek i dostosowywaniem dla kazdej pétki czasu funkgcji. Tryb konwekcyjno-parowy z 3 trybami pracy:
para 30-130°C, gorace powietrze 30-300°C, kombinacja pary i gorgcego powietrza 30-300°C, pomiar z doktadnoscig do 1% wilgotnosci, nastawy wilgotnosci i sterowania wilgotnoscia, gotowanie Delta-T do delikatnego przyrzadzania duzych sztuk miesa, automatyczne procesy regeneracji do bankietéw na talerzach, bufetu, obstugi a la carte, samodzielnie konfigurowalny, dostosowany do uzytkownika wyswietlacz
obstugi (obrazy, teksty itd.), automatyczny system czyszczaco-pielegnacyjny komory urzadzenia i generatora pary pozwalajacy na automatyczne rozpoznawanie stanu zabrudzenia i ogdlnego stanu utrzymania urzadzenia, automatyczne wysSwietlanie optymalnego programu czyszczacego i niezbednej ilosci chemii, zapewniajgcy automatyczne odkamienianie.

Wbudowany, automatycznie zwijany spryskiwacz reczny z funkcjg odcinania wody i ptynng regulacja strumienia, wyposazony w sonde z 6-punktowym pomiarem tempertaury oraz sonde do gotowania prézniowego sous-vide. Pozbawiona fug higieniczna komora robocza z zaokraglonymi narozami, halogenowe o$wietlenie komory z termoodpornym szkiem, prowadnice w ksztatcie litery U” z otworami
pozycjonujacymi, umozliwiajgcymi tatwy zatadunek, ztgcze USB do transmisji danych HACCP na pamie¢ USB lub aktualizacji oprogramowania, materiat zewnetrzny i wewnetrzny stal szlachetna - zgodny z DIN 1.4301

14 - Podstawa do pieca konwekcyjno-parowego wykonana ze stali kwasoodpornej w gatunku (AISI 304, 1.4301), cztery zawieszane rzedy prowadnic na GN 1/1 rozstaw co 110 mm, pétka dolna, nogi regulowane

15 - Okap przyscienny kapturowy z filtrami i oSwietleniem zabudowanym, wykonany ze stali kwasoodpornej w gatunku (AISI 304, 1.4301) wyposazony w "labiryntowe" filtry wychwytujgce pary i ttuszcze, o$wietlenie zabudowane fluorescencyijne, kréciec przytaczeniowy o $cednicy min. 150 mm, zaopatrzony w zawdr do usuwania nadmiaru kondensatu par i thuszczéw.

16 - Stot chtodniczy 2 drzwiowy z agregatem u dotu rant tylny, wykonany ze stali kwasoodpornej w gatunku (AISI 304, 1.4301), kazda komora wyposazona w ruszt i koplet prowadnic, drzwi z samodomykaczem, komora w satndardzie GN1/1,agregat przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia do +45 st.C i wilgotnosci wzglednej do 60%, nogi regulowane.

17 - Stot ze zlewem 2 komorowym i miejscem na zmywarke do akcesoriéw, wykonany ze stali kwasoodpornej w gatunku (AISI 304, 1.4301), blat profilowany z zagtebieniem ok. 15 mm celem zapobiegnia wycieku wody, dwie komory o wymiarze 400x400x250 mm z szafkg drzwi otwierane uniejscowione z lewej strony, po prawej stronie miejsce na zmywarke do akcesoriow kuchennych, nogi regulowane

18 - Zmywarka z funkcjg wyparzania do mycia akcesoriéw kuchennych i naczyn, wykonana ze stali kwasoodpornej w gatunku (AISI 304, 1.4301), obstuga jednym przyciskiem, posiada dwie niezalezne pompy myjace, rewersyjne dolne i gérne ramiona myjace, niezalezny system gérnych i dolnych ramion myjacych i ptuczacych, automatyczne tankowanie wody, dozownik ptynu ptuczacego, termostat

bezpieczenstwa grzatki bojlera i zbiornika, wytgcznik otwartych drzwi, bojler bezcisnieniowy, zabezpieczenia przed ptukaniem woda o zbyt niskiej temperaturze, waz doprowadzajacy wode, zabezpieczenie przed praca na sucho, zabezpieczenie przed przecigzeniem silnika pompy, regulowane nozki, program samoczyszczenia, pompa odptywowa, czterostopniowy system filtracji wody- program samooczyszczenia,
rozmiar kosza 508x650 mm, pojemnos$¢ komory: 25 litr, zuzycie wody na cykl: 4,42 litr, catkowity pob6r mocy przy temperaturze przytgczeniowej od +55 do+60 st.C: 7,1 kW; zasilanie: 400 V

19 - Regat ociekowy do naczyn i akcesoriéw kuchennych wykonany ze stali kwasoodpornej w gatunku (AISI 304, 1.4301), spawany, 4 potki gretingowe, nogi regulowane.
20 - Szafa magazynowa do naczyn i szkfa, dzielona w potowie, wykonana ze stali kwasoodpornej w gatunku (AISI 304, 1.4301), drzwi z przettoczonym uchwytem na catej szerokosci, dwie potki srodkowe regulowane za pomocg uchwytdéw na kazdg z czesci szafy, nogi regulowane




